
Gâteau aux carambars 
Ingrédients  
• 3 oeufs 
• 150g de farine 
• 75g de sucre 
• 50g de beurre 
• 10cl de lait 
• 1 sachet de levure 
• 15 carambars au caramel (ou 30 petits) 

Préparation  
 

1- Préchauffez le four à 180°C. 5- Ajoutez le mélange carambars/lait/
beurre puis incorporez la farine et la 
levure.

2- Faîtes fondre les carambars dans du 
lait avec le  
beurre à feu  
doux (ou au  
micro-onde).

3- Obtenir un mélange bien liquide et 
homogène.

6- Mettez le tout dans un moule beurré 
et fariné. 

4- Cassez les oeufs dans un saladier, 
ajoutez le sucre et blanchir. 7- Enfournez pendant 25 min. 




